
 
 

Spezialitäten des Hauses 
 

„Unser Klassiker seit 11 Jahren“ 
 

Kalbsleber - Arnavut Cigeri 
In Butter gebratene Kalbsleber ( Rose ) Würfel 

 nach albanischer Art mit unserer geheimen Gewürzmischung 
auf rote Zwiebel – Petersilie Salat,  
angemacht mit Granatapfel Sirup,  

Essigbaum Gewürz, Zitrone & Olivenöl 
18,90 

 
 
 

Garnelen in Butter - Tereyagli Karides  
glasig gekoc̈helte Garnelen im Tontopf  

mit Butter, Knoblauch & leicht pikanten Chili flocken 
Klein 9,90 groß 17,90 

 
 
 

Süper Atom 2.0 
“ Die Gaumen Explosion“ 

Datteln im Rinderschinken Mantel (Pastirma ) aus dem Butterbad 
auf Chili - Joghurtmousse, mit karamelliserten Walnüssen, Honig & Sesam 

12,90 
 
 

Schafskäse Tontopf - Sicak Beyaz Peynir 
mit Tomaten & rote Zwiebel  

Gratinierter Schafskäse im Tontopf  
mit Olivenöl und Knoblauch 

Klein 8,90 Groß 12,90 
 

 
 Humus mit Pastirma - Pastirmali Hurmali Sicak Humus 

Verfeinert mit Oliven-, und Papriköl. Ein würziger Genuss, den man nicht vergisst 
9,90 

 
Ein Brotkorb ist zu jedem Tisch inklusive. Jeder weitere Brotkorb: 2,90 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere kleinen Fleischhelden - ETcikler 
 
 

Köfte vom Grill 
Zwei würzige und saftige köfte auf Knoblauchjoghurt und einem touch von unserer 

aromatischen Tomatensoße  
9,90 

 
 

Hähnchen Spieß - Tavuk sis  
Ein saftig marinierte Hähnchenspiess gegrillt für intensiven Geschmack  

11,90 
 
 

Lokum - Rumpsteak 125gr. 
Tranchierter argentinischer Rumpsteak aus dem butterbad mit Knoblauch, Rosmarin und 

Thymian und Maldonsalz 
16,90 

 
 
 

Folgende Beilagen können sie gerne gegen ein Aufpreis auswählen:  
 

Kartoffelecken  
Kartoffelstampf 

Gegrilltes Gemüse  
 

Je 5,90 
 
 

Hinweis: 

Ausgewählte Fleischgerichte sind auf Wunsch auch als Hauptspeise erhältlich. Unser Service berät Sie 
gerne. 

 

 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kalte Vorspeisen ohne Joghurt 
 

Eine Reise durch die köstlichen Aromen der türkischen Küche erwartet Sie. 
Gönnen Sie sich eine Auswahl an köstlichen kleinen Gerichten, perfekt zum Teilen und 

Genießen.. 
 
 

Scharfe Paste - Antep Ezme 
mit fein gehackten 

Zwiebeln, Paprika, Petersilie, angemacht mit Granatapfelsirup, Essigbaumgewürz, 
Tomatenmark & Olivenöl 

6,90 
 
 

Kichererbsenpaste - Humus 
Cremiger Kichererbsenpürree  

mit Sesampaste (Tahini), Knoblauch, Kümmel, Olivenöl 
6,90 

 
 

Bohnen in Sosse - Fasulye Pilaki 
Bohnen, Möhren, Zwiebeln, Kartoffel 

6,90 
 
 

Babaganusch 
Paste aus gerösteten Auberginen, Paprika und Zwiebeln, 

Tomaten, Petersilie Tahini ( Sesampaste )  
6,90 

 
 

Kretische Paste - Girit Ezme Rulo 
Käsecreme mit gemahlenen Pistazien, frischer Basilikum, Knoblauch, Olivenöl  

gerollt in aus dem Backofen gerösteten roten Paprika 
7,90 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kalte Vorspeisen mit Joghurt 
 
 
 

Joghurt-Dill Paste - Haydari 
Joghurt mouse mit Dill und Minze 

5,90 
 
 

Möhrenpaste - Havuç Tarator 
Moḧren, Joghurt, Knoblauch, Kurkuma, Dill  

5,90 
 
 
 

Rote Bete Paste - Pancar Tarator 
Rote Bete, Joghurt, Knoblauch, Mayonnaise 

5,90 
 
 

Scharfe Joghurt Paste - Atom 
Scharfe Chili Joghurt Creme 

 in Knoblauchbutter gerösteten Chilischoten und Sesam 
6,90 

 
 
 

Tscherkessen Huhn - Cerkez Tavugu 
Fein gehackte Hähnchen mit Walnüssen 

Eingeweichtes Brot, Joghurt, Schmand, Walnüsse, Knoblauch, Dill 
6,90 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vegetarische  Klassiker 
Vejeteryan Klasikler 

 
 

 
 

Käseteig - Röllchen - Sigara Bor̈ek  
knusprige KäseteigRöllchen, gefüllt 

mit Schafskäse 
7,90 

 
 

Falafel  
Eine Falafel auf cremigem Humus  

6,90 
 
 

Saganaki 
Zwei Hauspanierte und goldbraun frittierte  

Cremiger Schafskäse, serviert mit Honig und geröstetem Sesam  
8,90 

 
 

Gebackenes Gemüse -Sebze Kizartma  
Gebackenes Gemüse der Saison mit Kartoffel, cremigem Joghurt und Tomatensoße  

12,90 
 
 

Gebratene Aubergine - Patlican Kizartma 
Gebratene Auberginenscheiben mit Knoblauch Joghurt und zerlassener Paprikabutter  

8,90 
 
 

 Kartoffelecken - Elma Dilim Patates  
Gewälzt in geriebenem Parmesan, Knoblauch und frischer Petersilie  

7,90 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Frittiertes & Gebratenes 
 
 
 
 
 

Kalamariringe - Halka Kalamar 
Vier frittierte Kalamariringe,  
serviert auf Knoblauch Aioli 

8,90 
 
 

Gefüllte Bulgurklösse - Içli Köfte 
Zwei Hausgemachte Bulgurklösse mit einer aromatischen Füllung aus Rinderhack & 

Zwiebeln 
Außen knusprig innen saftig  

9,90 
 

 
Teig Tasche mit Rinderschinken - Pacanga Böregi 

Knusprig gefüllter Filoteig  mit Gouda & Pastirm (türk. Rinderschinken), Paprika 
8,,90 

 
 
 

Türkische Ravioli - Manti 
gefüllte Teigtaschen mit Hackfleisch, in Joghurt-Knoblauch Soße und paprikabutter 

9,90 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Salate - Salatalar 

 
 

 Löffelsalat - Gavurdag ̆Salatası 
fruscher Löffelsalat aus gehackter Gurke, Tomate, roten Zwiebeln und Petersilie, 

abgeschmeckt mit Zitrone, Essigbaumgewürz, Granatapfelsirup und Olivenöl dazu Walnüsse 
12,90 

 
 

Bauernsalat - Çoban salatası  
Bauernsalat Mit Schafskäse, Gurken, Tomaten & roten zwiebelringen abgeschmeckt mit 

Olivenöl und Zitrone  
11,90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dessert 
 
 

Baklava Burger mit Vanilleeis & Schokososse  
und gemahlene Pistazien  

6,90 
 
 

Schoko Lava Cake  
Dazu Vanilleeis  

9,90 
 
 

Cheescake mit Lotuscreme  
& Tonkabohnen-Espuma 

11,90 


