Liebe Gaiste,

wir freuen uns Sie im Restaurant Artistanbul im Bitzhof begriifien zu diirfen!

Es ist uns wichtig, dass Sie auch im Bitzhof den gewohnten hochwertigen
Service des Artistanbul,
verbunden mit unserer Gastfreundschaft, genieflen konnen.
Leider bleiben auch wir von der angespannten wirtschaftlichen
Grof3wetterlage nicht verschont und leiden daher unter erheblichem
Personalmangel; dies betrifft sowohl den Service als auch die Kiiche.

Wir bitten Sie daher um Ihr Verstandnis und Ihre Nachsicht, wenn der Service einmal
nicht das gewohnte Niveau erreicht, es mal etwas langer dauert oder die Speisekarte
reduziert werden muss...

Sie konnen versichert sein, dass wir alle Anstrengungen unternehmen, um Ihnen sobald

moglich den gewohnten Service wieder anzubieten, damit der Besuch im ArtIstanbul
wieder ,wie ein kleiner Urlaub® wird.

Wir danken fiir Ihr Verstandnis!

Ihre Familie Cokgezer & Team



Salatalar
Salate

Gavurdag Salatasi
traditioneller Loffel Salat
Tomate, Petersilie, Zwiebel, Walniisse, Essigbaumgewiirz

angemacht mit Granatapfelessig 7 ©
14,90

Karisik Sicak ve Soguk Tadimliklar
Gemischter Teller aus warmen und kalten Vorspeisen
Nach Auswahl der Kiiche

Sicak ve Soguk Tadimliklar (1 Kisilik)
4 kalte - 3 warme Vorspeisen (1 Person) A¢EHO
17,90

Sicak ve Soguk Tadimliklar (2 Kisilik)
7 kalte - 3 warme Vorspeisen (2 Personen) A°FHO
27,90



Tadimliklar (Soguk)

Vorspeisen (kalt)
OO &
Antep Ezme Humus
Scharfe Paste Kichererbsenpiirree ¢ ¥
Zwiebel, Paprika, Tomatenmark, Granatapfelessig®  Kichererbsen, Tahini, Knoblauch, Kiimmel, Joghurt
7,90 6,90
Haydari
Joghurt mouse mit Dill und Minze Pancar Tarator
Joghurt, Knoblauch, Dill, Minze © Rote Bete Paste ¢
6,90 6,90
Havuc Tarator Atom
Mohren Paste Scharfe Chili Joghurt Creme ©
Mohren, Joghurt, Knoblauch, Kurkuma, Dill © 6,90
6,90
Kopeoglu

Der ,Hundesohn*
Gegrillte Paprika, Joghurt, Walniisse und Knoblauch ¥
7,90

Tadimliklar (Sicak)
Vorspeisen (Warm)

Sigara Borek Patlican Kizartma
gerollte Kaseteigrollchen Gebratene Auberginen mit
mit Schafskise & Rote Bete Creme® ¢ Knoblauch Joghurt und
9,90 zerlassener Paprikabutter ¢

9,90

Falafel A¢K
an Humusbeet, mit Olivenol und gerosteten
Sesam dazu

ein frischer Krauterbuquet ¢
12,90



Ara Sicaklar

Zwischengang
TR =
,Mit Sicherheit die beste Leber in Koln“ Giivecte Sicak Beyaz Peynir
Arnavut Cigeri Gratinierter Schafskdse aus dem Tontopf
Kalbsleber nach albanischer Art auf einem roten Zwiebel Tomatenbeet
An rote Zwiebel - Petersiliensalat, Granatapfelsirup © mit Olivenol und Knoblauch ¢
18,90 15,90
Tereyagli Karides Siiper Atom 2.0
gekochelte Garnelen aus dem Tontopf 2 ¢ ,Die neue Generation®
18,90 Datteln im Pastirma (Rinderschinken)

Auf traditionellen Chili Joghurtmouse
Mit karamelliserte Walniisse & Honig
dazu gegrillte Ananas-Scheibe vom Grill ¢H

18,90

Zu den Vorspeisen / Zwischengdngen reichen wir einen Brotkorb.
Bei Bestellungen weiterer Brotkérbe berechnen wir jeweils 2,90€



Unsere Hauptspeisen

Surf and Turf Deluiks

“Deniz ve Kara“
eine Variation aus einem saftigen Doradenfilet vom Gill,
Garnelenspiess,
Lamm - Hahnchenspiess
& einem tranchiertem Stlick Rumpsteak
an Kartoffelstampf

37,90

Black Angus Rulo a la turka

“Dana Rulo*
Rumpsteak Rulo gefiillt mit einer Rindfleisch - Schafskése Farse
an Violett Kartofelstampf mit Ur-M&hren & rote Bete an einen Orient
Gemlse Bett mit Pinienkerne & Sultanien...

32,90

“ Ali der hofliche “
Ali Nazik degil, Nazik Ali
saftig marinierter Lammspiess vom Holzkohlengrill
an Auberginenstift traditioneller Auberginen Paste
dazu Reis mit Kichererbsen,
Rote Zwiebel Salat Bouquet , Knoblauchjoghurt & Tomatensauce
26,90

Grillfrikadelle
“ Kofte... Sizde Oyle, bizde boyle*
saftige Grillfrikadelle vom Holzkohlengrill

gegrillte Tomate und Paprika, Zwiebelsalat Bouquet
Knoblauchjoghurt & Reis mit Kichererbsen

23,90



“Veggie im Wunderland “

“Vejeter yan Yat “
hausgemacht & panierte
Linsen, Bulgur & Kichererbsen Frikadelle
an Kartoffel - Stampf mit Orientgemiise
dazu gegrillte Ananas vom Grill, Humus Bett & rote Bete Mousse

23,90

“Lady’s Cut Steak*“
Argentinisches Black Angus Rumpsteak
“ Anasi’da Danasi’da Lokum gibi“
zartes Argentinisches Rumpsteak vom Giill
dazu Kartoffelstampf
Oriengemiuse & JUS

28,90

“Der Huhnsohn*

“Kaz gelecek yerden, tavuk esirgenmez*
zart mariniertes Hahnchenspiess vom Grill
an Kartoffelstampf
dazu Orient Gemuse

24,90

“ Der Star des Ozeans “

“ Cupra degil, Basrol“
gegrillte Dorade vom Holzkohlengrill
mit rote Zwiebel Salat, begleitet von

orientalischem Gemiuse

24,90



Allergene Zuordnungsiibersicht:

(A) Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse. (B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse. (C) Eier und Eiererzeugnisse. (D) Fisch und Fisch-
erzeugnisse. (E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse. (F) Soja und Sojaerzeugnisse. (G) Milch und Milch-
erzeugnisse (einschliefSlich Laktose). (H) Schalenfriichte (d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse. (I)
Sellerie und Sellerieerzeugnisse. (J) Senf und Senferzeugnisse. (K) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse.
(L) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/1. (M) Lupine. (N)
Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus. (O) Farbstoffe E 100 - E 180. (P) Stoffe zur Oberfldchen-
behandlung E 901 - E 904, E 912, E 914 (gewachstes Obst). (Q) Siifistoffe. (R) Koftein. (S) Chinin, Chininsal-
ze. (T) Taurin.

Alle Preise verstehen sich in Euro.





