
Liebe Gäste,

wir freuen uns Sie im Restaurant Artistanbul im Bitzhof begrüßen zu dürfen!

Es ist uns wichtig, dass Sie auch im Bitzhof den gewohnten hochwertigen 
Service des Artistanbul, 

verbunden mit unserer Gastfreundschaft, genießen können.
Leider bleiben auch wir von der angespannten wirtschaftlichen 

Großwetterlage nicht verschont und leiden daher unter erheblichem 
Personalmangel; dies betrifft sowohl den Service als auch die Küche.

Wir bitten Sie daher um Ihr Verständnis und Ihre Nachsicht, wenn der Service einmal 
nicht das gewohnte Niveau erreicht, es mal etwas länger dauert oder die Speisekarte 

reduziert werden muss...

Sie können versichert sein, dass wir alle Anstrengungen unternehmen, um Ihnen sobald 
möglich den gewohnten Service wieder anzubieten, damit der Besuch im ArtIstanbul 

wieder „wie ein kleiner Urlaub“ wird.

Wir danken für Ihr Verständnis!

Ihre Familie Cokgezer & Team



Salatalar 
Salate

 Y...................................................Z 

Gavurdağ Salatası 
traditioneller Löffel Salat 

Tomate, Petersilie, Zwiebel, Walnüsse, Essigbaumgewürz 
angemacht mit Granatapfelessig H O 

14,90 

Karışık Sıcak ve Soğuk Tadımlıklar
Gemischter Teller aus warmen und kalten Vorspeisen

Nach Auswahl der Küche 
 Y...................................................Z 

Sıcak ve Soğuk Tadımlıklar (1 Kişilik)
4 kalte - 3 warme Vorspeisen (1 Person) ACEHO 

17,90 

Sıcak ve Soğuk Tadımlıklar (2 Kişilik)
7 kalte - 3 warme Vorspeisen (2 Personen) ACEHO 

27,90



Tadımlıklar (Soğuk)
Vorspeisen (kalt)

 Y...................................................Z 

Köpeoglu
Der „Hundesohn“

Gegrillte Paprika, Joghurt, Walnüsse und Knoblauch G H

7,90

Tadımlıklar (Sıcak)
Vorspeisen (Warm)

 Y...................................................Z 

Falafel A G K

an Humusbeet, mit Olivenöl und gerösteten 
Sesam dazu 

ein frischer Kräuterbuquet G

12,90

Antep Ezme 
Scharfe Paste 

Zwiebel, Paprika, Tomatenmark, Granatapfelessig O

 7,90

Haydari 
Joghurt mouse mit Dill und Minze 

Joghurt, Knoblauch, Dill, Minze G 
6,90

Havuç Tarator 
Möhren Paste 

Möhren, Joghurt, Knoblauch, Kurkuma, Dill G 
6,90

Humus 
Kichererbsenpürree G K 

Kichererbsen, Tahini, Knoblauch, Kümmel, Joghurt
6,90

Pancar Tarator 
Rote Bete Paste G

6,90

Atom
Scharfe Chili Joghurt Creme G

6,90

Sigara Börek
gerollte Käseteigröllchen  

mit Schafskäse & Rote Bete CremeA G 
9,90

Patlican Kizartma 
Gebratene Auberginen mit 
Knoblauch Joghurt und 

zerlassener Paprikabutter G

9,90



Ara Sicaklar
Zwischengang 

 Y...................................................Z 

Zu den Vorspeisen / Zwischengängen reichen wir einen Brotkorb. 
Bei Bestellungen weiterer Brotkörbe berechnen wir jeweils 2,90€

„Mit Sicherheit die beste Leber in Köln“ 
Arnavut Cigeri 

Kalbsleber nach albanischer Art 
An rote Zwiebel – Petersiliensalat, Granatapfelsirup O

18,90

Tereyagli Karides 
geköchelte Garnelen aus dem Tontopf B G

18,90

Güvecte Sicak Beyaz Peynir
Gratinierter Schafskäse aus dem Tontopf 

auf einem roten Zwiebel Tomatenbeet
mit Olivenöl und Knoblauch G

15,90

Süper Atom 2.0
„Die neue Generation“

Datteln im Pastirma (Rinderschinken)
Auf traditionellen Chili Joghurtmouse
Mit karamelliserte Walnüsse & Honig 

dazu gegrillte Ananas-Scheibe vom Grill G H

18,90 



Unsere Hauptspeisen


Kuzu Sis

Lammspiess vom Holzkohlengrill dazu Reis mit Kichererbsen, Rote 

Zwiebel Salat und Gemüse der Saison

24,90


Taze Cupra - frische Dorade

gegrillte Dorade vom Holzkohlengrill

mit rote Zwiebel Salat, begleitet von 


orientalischem Gemüse

23,90


Karniyarik

traditionelles Auberginenschiffchen


mit Hackfleisch dazu Reis mit Kichererbsen  und gegrillte Tomate & 
Paprika

22,90


Izgara Köfte

Grillfrikadelle vom Holzkohlengrill

dazu gegrillte Tomate und Paprika, 


Knoblauchjoghurt & Reis

22,90


Lokum - Argentinisches Rumpsteak

zartes Argentinisches Rumpsteak vom Grill

dazu Kartoffelstampf, Oriengemüse & JUS


28,90


Tavuk Sis - Hähnchenspiess

zart mariniertes Hähnchenspiess vom Grill

an Kartoffelstampf dazu Orient Gemüse


23,90




Allergene Zuordnungsübersicht:
(A) Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) sowie daraus hergestellte 
Erzeugnisse. (B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse. (C) Eier und Eiererzeugnisse. (D) Fisch und Fisch-
erzeugnisse. (E) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse. (F) Soja und Sojaerzeugnisse. (G) Milch und Milch-

erzeugnisse (einschließlich Laktose). (H) Schalenfrüchte (d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, 
Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse. (I) 

Sellerie und Sellerieerzeugnisse. (J) Senf und Senferzeugnisse. (K) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse. 
(L) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l. (M) Lupine. (N) 
Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus. (O) Farbstoffe E 100 – E 180. (P) Stoffe zur Oberflächen-

behandlung E 901 – E 904, E 912, E 914 (gewachstes Obst). (Q) Süßstoffe. (R) Koffein. (S) Chinin, Chininsal-
ze. (T) Taurin.

Alle Preise verstehen sich in Euro.




